
           

Menu à 27,50 € 
 

Entrées :  
 

Déclinaison d’asperges 
Œuf poché aux pointes vertes 
Velouté d’asperges blanches 
 Meli melo en salade  froide 

(à la carte 11 €) 

ou 
 Saumon façon Gravlax maison 

(à la carte 11 €) 

 

 
Plats : 

 

  
 Gambas sautées  

dans un jus de crustacés gonflé aux vermicelles 
(à la carte 20 €) 

ou 
Filet mignon de bœuf laqué au romarin 

Échalotes confites  
Paillasson de pommes de terre aux shiitakes   

(à la carte 19,50 €) 

 
Dessert 

 
Toast brioché 

Compote de rhubarbe 
Glace caramel au beurre salé           (à la carte 6 €) 

 

  

 


